
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

Sensuale Moscato 
 

センスアーレは、「官能的な」という意味で、ラベルとキャップシールに小さな丸をモチーフとした

ハートが描かれています。 

畑は標高 500m に位置し、モスカート ダスティで知られるアスティと同様に冷涼な気候です。粘土

の多い火山性土壌で、カルシウム、窒素、凝灰岩が豊富です。葡萄が傷つかないように小さなカゴを

使って収穫します。柔らかくプレスした後、特有な豊かなアロマを保つために、すぐに発酵に移りま

す。発酵、熟成ともにステンレスタンクで行います。発酵中に温度を下げて、酵母の活動を止め、発

酵を終えます。素晴らしいアロマを保つため、ろ過の回数は出来る限り少なくしています。 

★「ルカ マローニ ベストワイン年鑑 2022」94 点 
 

【白・やや甘口】 国／地域等：イタリア／バジリカータ 

生産者：ヴィニエティ デル ヴルトゥーレ 

葡萄品種：モスカート ビアンコ 

品番：I-738／JAN：4935919057387／容量：750ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

 

ワイン王国 
1000円台で見つけた 

アロマティック品種のワイン 

2022 July  

NO.129 

コレ! 

日射量に恵まれたイタリア南部に位置し、ヴルトゥーレ火山の噴火の影響を受けた、ミネラル豊

富な土壌でブドウを栽培する生産者。モモのピュアな香りに、清涼感のあるエルダーフラワーも。

口に含むと感じるかすかな発泡が心地いい。フレッシュな酸は、ほのかな甘みとバランスが取れ

ている。飲みやすく癒される味わい。    ―― 「ワイン王国№129」 コメントより抜粋

５ッ星 
1,000 円台のアロマティック品種を使用

した88本のワインを4人のテイスターが

ブラインド・テイスティング。6アイテム

が５ッ星に選ばれました。 

 Tasting Comments 


